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Yohan Ferrant y Enric Badia, dos bronces histéricos en el
Best of Mondial du Pain

El director de la Baking School Barcelona Sabadell hace historia al
conquistar el bronce primere como candidate francés y acte sequido
como entrenador dal candidato espafiol
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Yohan Ferrant y Enric Badia, dos bronces
historicos en el Best of Mondial du Pain

Q Por Ana Rodriguez 13 de marzo de 2023 COMNCURSOS

Del 1 al 3 de marzo, el salén Mobac de Tokyo acogid la tercera y cuarta edicion Best of Mondial du Pain. Este
exigente campeonato se cred en 2016 con el objetivo de enfrentar a los mejores equipos clasificados del Mondial de
Pain no en Francia, sino en otro pais anfitrién.

El tercer Best Of, que reunié a los cinco mejores candidatos del séptimoe Mondial du Pain, concedio la primera plaza a
Japén, la segunda a Bélgica y la tercera a Francia, que contaba con Yohan Ferrant como candidato, Matt Valette
como ayudante y Matthieu Atzenhoffer como coach.

El director de la Baking School Barcelona Sabadell y autor del libro Oh La La! estd muy satisfecho con esta tercera
pesicién y orgulloso de su trabajo. Y es que a pesar de no haber podido entrenar la 1iltima semana en Japén debido a las
numerosas complicaciones previas a la celebracion, desde el bloqueo de las harinas en la aduana hasta el extravio
durante dias de las maletas con material y moldes dentro, Ferrant logré subir al podio, con una puntuacién cercana al
ganador. Ademds, Valette, que ha iniciado nueva etapa como profesor de la escuela catalana, recibié el premio de mejor
ayudante.

Casi sin tiempo para digerir este éxito, Ferrant participé como coach del equipo v
espanol en el cuarto Best Of. Enric Badia (candidato) y Marta San José =

(ayudante), que ganaron el subcampeonato del octavo Mondial du Pain, quedaron
terceros en esta ocasion, por detrds de Francia y Japén. Ferrant, muy centento con el

gran nivel del dio, valora mucho este doble podio en el “campeonato internacional

- i
mis complicado que existe porque te obliga a preparar la pieza desde cero. Es muy
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https://www.pasteleria.com/entrevista/202309/4891-david-hernandez-pieza-artistica-hacer-algo-no-visto-historia-ocho-mundiales-pan

DPAS - 2 Novembre de 2023

El jurado del Mondial du Pain castiga a Espana por su
ayudante, Roger Vilardosa

Hablames con el candidato espafiol y con el presidente de la organizacién
sobre la competicion vy la sorprendente mala clasificaciéon de Espana.
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David Herndndez nos explica su paso por el Mondial du Pain, celebrado a finales de octubre en Nantes en el marco
de la feria Serbotel. A pesar de presentar un buffet espectacular, Espafia no logré podio y ni siquiera puede competir en
la préxima edicion del Best OfF, porque tampoco estuvo entre los seis primeros clasificados. Ante semejante decepcién
y sorpresa, hemos querido hablar tanto con el candidato espafiol como con el presidente de la organizacion del
concurso, la entidad los Ambassadeurs du Pain,

Ambos nos han expuesto sus puntos de vista y lo que sale a relucir es que la organizacion castigd a Espafia por tener un
commis (ayudante), que era Roger Vilardosa, que superaba la edad mdxima permitida por un afie. Y no solo
superaba la edad, segiin Dominique Planchot en su actuacion no se veia el papel de un ayudante y por eso dejaron a
cero puntos esa importante faceta del concurso, Sin embargo, sabemos que Roger Vilardosa fue parte crucial en el
buen desempeno del equipo espafiol durante la competicion. Y eso que Roger, con solo 25 afios recién cumplidos, se ha
formado integramente en la Baking School de Sabadell y con Yaohan Ferrant como mentor. ;No seria eso suficiente
para aplaudir y valorar su actuacion en lugar de castigarla? Tampoco se entiende que la organizacién no advirtiera con
antelacion al equipo espafiol que las consecuencias de tener un commis por encima de la edad reglamentaria podria ser
tan dura. Espafia consiguié la mejor puntuacion en el apartado de bolleria - 5 piezas a concurso- y la tercera posicién
en la pieza artistica. Cuesta creer que con ese palmarés se haya quedado fuera del Best of, Pero, esto s lo que ha
ocurrido v asi lo han vivido dos de sus mis importantes responsables,

Entrevista a David Hernandez. Candidato espariol Mondial du Pain 2023
“para muchos, éramos los favoritos para la victoria”
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