EL GREMI

ALS MITJANS DE COMUNICACIO

RITION

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA



NEWSPA

GREMI DE FLEQUERS DE LA

PROVINCIA DE BARCELONA

Lequip mundialista presenta la seva obra - Newspa, la
revista de la fleca catalana

L equip de |a Baking School ja ha competit al 9& Mondial du Pain i estan a
I'espera del veredicte final

L'equip mundialista presenta la seva obra

L'equip de la Baking School ja ha comperit al 9¢ Mondial du Pain i estan a 'espera del veredicte final

Diesprés de dues largues jornades, lequip mundialista de la Baking School Barcelona Sabadell espera que La resta de paisos competcixin,

El passat diumenge 22 d'octubre, 'equip espanyol, Japé, Franga, Ghana i Xile van passar la primera fase del 9% Mondial du Pain, en una intensa jornada
de Mise Im Place i ¢l 23 d'octubre van finalitzar la competicia després de més de 8 hores de <fulls per preparar els productes, la pega artistica i la taula

final.

Els exalumnes de I'Escola, David Herndndez i Roger Vilardosa, han estat mesos preparant-se de la mi del director de I'Escola, Yohan Ferrant i amb
el suport afegit de Marta San José | Enric Badia, subcampions de la darrera edicid del Mondial, aixi com Mart Valerte i Angcl Zamora, formadors del

centre, Tots ells han viatjat a Nantes per donar suport a l'equip en agquestes jornades,

Avui i demi, competiran a resta de paisos (Bélgica, Brasil, Xina, Mali i Paisos Baixos) § no seri fins al dimecres 25 d’octubre quan ¢l jurat faci la seva
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DPAS - 15 Septiembre 2023

“En pieza artistica vamos a hacer algo que no se ha visto
en los ocho mundiales de pan”

El candidato de Espana se plantea como objetive quedar entre los seis
primeros para poder competir en el Best Of en Per.
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Del 22 al 25 de octubre, la feria Serbotel de Mantes acogeri la novena edicién del Mondial du Pain, la
prestigiosa y exigente competicién impulsada por el colectivo Ambassadeurs du Pain.

Este afio, Espafia espera repetir el éxito conseguido en 2021, cuando Enric Badia y Marta San José, entrenados por

Yohan Ferrant, lograron una merecedisima segunda plaza que les permitié en 2023 competir en el cuarto Best Of
Mondial du Pain y ganar el bronce,

Para intentar repetir la gesta, Ferrant, director de la Baking School Barcelona Sabadell, le propuso ser candidato a
David Herndndez, que estd al frente del obrador de Montserrat Forners (Barcelona), Como ayudante esti Roger
Vilardosa, exalumno del Mister en Panaderia Artesana de Excelencia de la escuela.

Dwranite 15 aftos de trayectoria profesional, Herndndez ha ejercido como director de operaciones de varias cadenas de
panaderia artesana y consultor en obradores de muchas zonas de Espaita. En 2020 se incorpord a Montserrat Forners
com el reto de transformar sus operaciones de produccién, renovar el portfolio de referencias y situar el negocio dentro
del mapa de panaderias artesanas relevantes del pais. Y lo ha logrado, ya que en estos afios el establecimiento ha
conseguido numerosos galardones (Mejor Llonguet de Catalunya 2021, Mejor Pan de Pagés Catali 2022, Segundo
Premio al Mejor Pan de Sant Jordi 2018 y 2022, Mejor Coca Creativa 2023). A un mes vista del campeonato, hablamos
com &] para saber como van los dltimos preparativos.

DIGITAL

85.653K
USUARIS UNICS (mensual)
\ 127.854K
PAGINES VISTES (mensual)

S

GREM| DE FLEQUERS DE LA
PROVINCIA DE BARCELONA


https://www.pasteleria.com/entrevista/202309/4891-david-hernandez-pieza-artistica-hacer-algo-no-visto-historia-ocho-mundiales-pan

DPAS - 2 Novembre de 2023

El jurado del Mondial du Pain castiga a Espana por su
ayudante, Roger Vilardosa

Hablames con el candidato espafiol y con el presidente de la organizacién
sobre la competicion vy la sorprendente mala clasificaciéon de Espana.
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DULETPAS

David Herndndez nos explica su paso por el Mondial du Pain, celebrado a finales de octubre en Nantes en el marco
de la feria Serbotel. A pesar de presentar un buffet espectacular, Espafia no logré podio y ni siquiera puede competir en
la préxima edicion del Best OfF, porque tampoco estuvo entre los seis primeros clasificados. Ante semejante decepcién
y sorpresa, hemos querido hablar tanto con el candidato espafiol como con el presidente de la organizacion del
concurso, la entidad los Ambassadeurs du Pain,

Ambos nos han expuesto sus puntos de vista y lo que sale a relucir es que la organizacion castigd a Espafia por tener un
commis (ayudante), que era Roger Vilardosa, que superaba la edad mdxima permitida por un afie. Y no solo
superaba la edad, segiin Dominique Planchot en su actuacion no se veia el papel de un ayudante y por eso dejaron a
cero puntos esa importante faceta del concurso, Sin embargo, sabemos que Roger Vilardosa fue parte crucial en el
buen desempeno del equipo espafiol durante la competicion. Y eso que Roger, con solo 25 afios recién cumplidos, se ha
formado integramente en la Baking School de Sabadell y con Yaohan Ferrant como mentor. ;No seria eso suficiente
para aplaudir y valorar su actuacion en lugar de castigarla? Tampoco se entiende que la organizacién no advirtiera con
antelacion al equipo espafiol que las consecuencias de tener un commis por encima de la edad reglamentaria podria ser
tan dura. Espafia consiguié la mejor puntuacion en el apartado de bolleria - 5 piezas a concurso- y la tercera posicién
en la pieza artistica. Cuesta creer que con ese palmarés se haya quedado fuera del Best of, Pero, esto s lo que ha
ocurrido v asi lo han vivido dos de sus mis importantes responsables,

Entrevista a David Hernandez. Candidato espariol Mondial du Pain 2023
“para muchos, éramos los favoritos para la victoria”
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EL SEGRE - 4 juliol 2023

Un forner de I'Urgell, premi mundial de briocixeria
Roger Vilardosa guardonat en el Mondial du Pain de Nantes
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El equipe espancl di panadenos, con Roger Vilardosa 3 1o derecha

LAIA PEDROS

El panadero Roger Vilardasa, del Forn Vilardosa del Talladell, micleo de
Tarrega, ha ganado el premio a la mejor bolleria del munde en el noveno BALEARIA
Mondial lleva Pain, celebrado la semana pasada en Nantes, Francia,

Vilardosa, de 25 afos (en calidad de commtis —ayudante-) formaba parte del

Dénia -
equipo espaiiel precedente de la Baking School Barcelona Sabadell al lado de =% Ibiza
David Hernandez y entrenado por Yohan Ferrant e

2 horas

El tandem Hernandez-Viladorsa presentd una coleccion de cinco piezas de
baolleria, que el jurado valord positivamente por la alta calidad de los
ingredientes, la perfecta ejecucion y el sabor excepcional.
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PAN DE CALIDAD
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Novena edicion del Mondial du Pain

Dl 22 al 25 de actubre, |a fenia Serbatel de Nantes acogera |a novena
edicién del Mondial du Pain, la prestigicss y exigente competicidn
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Movena edicion del Mondial du Pain

Suscribete a nuestra Newsletter

Del 22 al 25 de octubre, la feria Serbotel de Nantes acogerd la novena edicion del Mondial du Pain, la

prestigiosa y exigente competicidn impulsada por el colectivo Ambassadeurs du Pain.
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URGELL TV - 3 de novembre de 2023

El forner Roger Vilardosa del Talladell guanya el premi a
millor bricizeria del men

Juntamert amb David Herndnder | Yolhan Ferrant. El forner Roger
Vilardosas, del Forn Vilardosa dal Talladall | do nomids 25 anys, ha guanyat
il priemni o miller brioistvia ded mdn en ol B8 Mandial dua Pain, delebaat 1.,
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Societat

El forner Roger Vilardosa del Talladell
guanya el premi a millor brioixeria del mén

03/M/2023

Juntament amb David Hernandez i Yohan
Ferrant

- SOCIETAT

El forner Roger Vilardosa, del Forn Vilardosa del Talladell i de
nomeés 25 anys, ha guanyat el premi a millor bricixeria del
mén en el 9& Mondial du Pain, celebrat la setmana passada a
Nantes (Franga), en el marc de la fira Serbotel.

Vilardosa (en gualitat de commis, ajudant) formava part de
l'equip representa d'Espanya procedent de la Baking School
Barcelona Sabadell juntament amb David Hernandez, i
entrenat per Yohan Ferrant.

El tandem Hernandez-Vilardosa va presentar una colleccio de
5 peces de brioixeria, que el jurat va valorar positivament per
l'alta qualitat dels ingredients, la perfecta execucit de les peces
i el sabor excepcional.
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