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0 COMENTARIOS

EL CONCURSO CELEBRARA SU IT EDICION DEL 4 AL & DE NOVIEMBRE EN LA BAKING SCHOOL
BARCELONA SABADELL ¥ EN EL GASTRONOMIC FORUM

[ ma b i Sonasl Buseaions Sabadel ";‘

[o=ia  rolH I T I’.r
e L3

T AR

En esta edicion, THE BAKER contara con un jurado de cxcepeidn formadoe por figuras
reconecidas del scctor que aportarin su expericncia y conocimicnto para valorar las
cresciones de los participantes basindose en criterios predefinidos, seleccionando asi a
I finalistas que avanzaran a la fasc final,

El juragdo de THE BAKER cstara formado por:

=  Sylvain Herviaux - MOF 2001 v Ambassadeur du Pain vy profesor del Master de
panzderia en la Baking School Barcelona Sabadell.

»  Xawier Barriga - MNacido cn una familia de panaderos, empezd su cxpericneia on ol
mundo del pan a la edad de los catoree anos en ol negocio familiar hasta llegar a
ser fundador de la cadena Turris, con una treintena de panaderias en Cataluna v
Madrid.

= David Hernandez- Micmbro del cquipo cspanol para ol Mondial du pain 2023 v
mcjor bolleria del mundo 2023, Los altimos afos ha estado como responsable de
obrador de Montscerrat Forners donde ha ganado ¢l premio de La Mejor Coca de
Sant Joan 2023 v ol Mejor Pa de Pages Catala entre otros galardones, Actualmente,

wr meaFaree A ln arcasaln Dalane ©@ahoal Banreanlann @abedndl

https://www.ceoppan.es/noticias/un-jurado-de-excepcion-para-la-eleccion-del-premio-

de-panaderia-the-baker-2024
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Los cinco panaderos que optan al premio The
Baker 2024

Q Por Ang Bodrigusz 12 de septiembre de 2024 CONCURSOS

Los proximos 4 v 5 de noviembre, cinco aspirantes disputaran la ronda final de la segunda edicion de The Baker en las
instalaciones de la Baking School Barcelona Sabadell, Ia escuela que organiza este premio a la excelencia en panaderia.

Yohan Ferrant v M2 Cruz Bar6n, director y subdirectora de la Baking School, presidiran el jurado compuesto por el
MOF Sylvain Herviaux, Xavier Barriga, David Hernandez, Enric Badia, Daniel Ramos y Matt Valette, representante de

Francia en distintas competiciones. Los candidatos, ademas de sobresalir en el ambito técnico, deberan demostrar

Los cinco panaderos que optan al premio The Baker 2024

El dia & de noviembre se escogerd al ganador de este certamen
impulsado por la Baking 5chool Barcelona Sabadell,

o

Lee el articulo '»\
completo aqui
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Georgina Reinares gana el premio a la
excelencia The Baker 2024

COMNCURSOS
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Georgina Reinares, responsable de la panaderia Barrihuelo de Eltziego (Alava), ha ganado la segunda edicién de The
Baker 2024, premio a la excelencia organizado por la Baking School Barcelona Sabadell, escuela del Gremio de
Panaderos de la Provincia de Barcelona. Reinares, primera mujer finalista de este concurso, también recibid menciones
especiales en dos categorias: mejor bolleria hojaldrada vy mejor pan de masa madre. Su meticulosa atencion ala calidad v
su respeto por la tradicion quedaron patentes en su bufet, que recibio la atencion de los asistentes y los elogios del

jurado.

https.//www.pasteleria.com/noticia/202411/5168-georgina-reinares-gana-premio-excelencia-
the-baker-2024



https://www.pasteleria.com/noticia/202411/5168-georgina-reinares-gana-premio-excelencia-the-baker-2024
https://www.pasteleria.com/noticia/202411/5168-georgina-reinares-gana-premio-excelencia-the-baker-2024

’:

vy

Pan de Calidad 19 Junio 2024 The
BAKER

Premio a la excelencia
en PANADERIA

i TOMA SDOI0DS PANDRARIA PANADERD
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MUJERES CON MIGA RESTAURACION FORMACIGON ZONA SOCIOS CONTACTO

A NOTICIAS RECETAS FERIAS 50 PANADEROS TOP

DESTACADOS da Valencia lanza una campana de ayuda a los homos y pastelanas afeciados por k3 DANA Masterciaes “Las masas madre que necesltas” » Gasironoma suspands su décima adichon |

. .. .. . . Suscribete a nuestra Newsletter
Un jurado de excepcion para la eleccion del premio de panaderia

THE BAKER 2024

El concurso celebrard su Il edicion del 4 al 6 de noviembre en la Baking School Barcelona Sabadell v en el
Gastronomic Fonum.

En esta edicion, THE BAKE
ntara con un jurado de
EXCEDC on formado por figura
conocidas del sector o
orfaran su experiencia y
nocimiento para valorar la
eaciones de los participants
asandose en criterios
ede seleccionando ]
os fin gQue avanzaran

Méas Populares

w

1. Syhvain Herviaux — MOF

2011 y Ambassadeur du

Pain y profesor del Master

de panzaderia en |z Baking
School Barcelona Sabade e

2. Kavier Barriga — Macido
en una familia
de panadercs, empezo su
experiencia en el mundo
del pan e los

Sem e e Premio a la excelencia
S en PANADERIA

T con treintena d

panadernias en Cataluna

https://pandecalidad.com/un-jurado-de-excepcion-para-la-eleccion-del-premio-de-
panaderia-the-baker-2024
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w NOTICIAS RECETAS FERIAS 50 PANADEROS TOP MUJERES CON MIGA RESTAURACION FORMACION ZONA SOCIOS CONTACTO

DESTACADOS Concurso The Baker * El Gremio de Panaderos y Pasteleros de Valencia lanza una campana de ayuda a los hornos y pastelerias afectados por la DANA » Masterclass “Las masas madre

. ; ) . ., Suscribete a nuestra Newsletter
«THE BAKER» selecciona a los cinco finalistas que competiran en

su segunda edicion

El concurso profesional «THE BAKER* que premia |a excelencia en panaderia ha anunciado a los finalistas que
competiran por el prestigioso titulo en su préxima edicion, que se celebrara el 6 de noviembre en el marco del
Gastronomic Forum Barcelona.

il

Finalistas

2024

Ml oW I W I 'rom Lo Marh

Lwareia Marmn fqr-.l.p.lul |:. HWires= \.|.||'..|I|‘.

Mas Populares

https://pandecalidad.com/the-baker-selecciona-a-los-cinco-finalistas-que-
competiran-en-su-segunda-edicion
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_ NOTICIAS RECETAS FERIAS 50 PANADEROS TOP MUJERES COM MIGA RESTAURACION FORMACION Z0NA SOCIOS CONTACTO

DESTACADOS 8l mundo de paneftone » Georgina Relnares gana sl Il Concursa The Baker » El'Gremla de Panadercs y Paeielerce de alencla lania una campafia de ayuda a los homdas y pagbelenas ab

. . Suscribete a nuestra Newsletter
Georgina Reinares gana el Il Concurso The Baker

La segunda edicidn del exclusivo concurso The Baker, organizado por la Baking School Barcelona Sabadell del
Gremio de Panaderos de la Provincia de Barcelona ha celebrado una final llena de emacidn en el marco del

Gastronomic Forum de Barcelona

Mis Populares

Georgina Reinares, panadena Barrihuelo de Eltziego {(Alava), s& ha convertido en la primera mujer en recibir este

nrestigioso galardén. Reinares ha sido distinguida no sdlo por su habilidad y desireza, sino también por su compromiso

con la calidad y el respeto por la tradicidn, factores que le han valide la victoria en esta edicidn

Ademas del prem ncipal, Reinare e es especiales e egoT & Mme olle & hoja y mejor
5 COon m oyeccion y take =l mome

‘ La competicion se ha desarroliado durante fres dias en las instalaciones de la Baking

https://pandecalidad.com/georgina-reinares-gana-el-ii-concurso-the-baker
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Vuelve el premio a la excelencia profesional
en panaderia The Baker

Q Por Ans Bodrigusz 08 de julic de 2024 CONCURSOS
e —_

La Baking School Barcelona Sabadell y el Gremio de Panaderos de la provincia impulsan la segunda edicion del premio

nacional a la excelencia The Baker, que se decidira en noviembre en_Gastronomic Forum Barcelona.

El objetivo de este certamen es reconocer al profesional con un destacado dominio en la ejecucion de diversas técnicas
de panaderia y bolleria, asi como por su capacidad para innovar y aplicar productos panaderos en el ambito
gastronomico v nutricional. Los galardonados, ademas de sobresalir en el ambito técnico, deberan demostrar

https://www.pasteleria.com/noticia/202407/5102-vuelve-premio-excelencia-profesional-
panaderia-the-baker
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L'actualitat de la fleca catalana

Cinc forners d’Espanya competeixen pel titol de “The Baker” 2024 a Barcelona

8 sciembre 4, 2004

Els cine E.I:j.ﬂil‘ﬂ s'enfrontaran al Gastronomic Forum per demostrar el seu talent i la seva creativitar en la gran final del cerramen de fleca
omal.

-

Finalistas

2024

Yoo | Negeo I-rom Laeorgind Marti

Liarcia MMarn Jaragoea Hemmores Ademany,

|

Fl prestiguis concurs de fleca professional ‘The Baker ha anunciat els finalistes que competiran pel cobejat titol en la seva pricama edics, que se celebrara €l 6

dE ummhr: en el marc I\.II\. I Caast romsmmie arum a Harncelon Axuest ¢ '\-I\.II\. wvemiment, consahidat com un dels miés M arianis I\.II'I SECHIC, D MWENES FECONSTY

I'excelléncia en la fleca, sin que també fomenta intercanyi de coneixements 1 la innovacé.

FEn aguesta edicié, cine forners de tot Espanya han estat selecoionats per enfrontar.se a una série de desafiaments que posaran a prova la seva hahalinat,

creanvital | capacital per ire IJ\.i.I |.'.r HHA Press 16

Entre els finalistes que aspiren al tiol “The Baker 20247, repeteix en agquesta segona edicé D';esu Marin, campat nacronal en fleca artesana 2024 1 guanyador
de la categoria millor pa nutricional A"Espanya a The Baker 2023, Marin torna amb més ganes que mai per “revifar una de les millors experiéncies de la meva

"
N II\.I a, al costat dels mews com s -

Per primera vegada, tindrem un agremiat entre els finalistes. Mart M:uu.n‘r, el jove professional al capdavant del Forn de ln Rambla a Vilanova 1 la Geltr,

reconegut com una de les millors fleques d'Fspanya a la Ruta del Bon Pa ha captat Uatenad del jurat per la seva destresa en 'elaboraci de pans. Antonio

https://newspa.cat/forners-finalistes-competeixen-the-baker-2024/
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Gastr mic
los jovenes talentos .

admin

Suscribase a la newsletter
This: foms b tensporarily enavallabic

FORUM-BARCELONA

Lo mas Leido

Electrolux Professional
dard servicio a mas de
300 profesionales en
Barcelona, sk ha celebrado del 4 al & de moviemnbee &0 =| recinta ferial d= Mantjuic de Barcelona. En &l han brillads Madrid Fusidn 2020 por
novens afo
consecutivo @ 7asz3

Gastronomic Forum Barcelona, saldn pama hostelera, gastronomia v foodservice organizado por Fira de

can luz propia una nueva generacidn de jEvenes cocineros, con més de un cemenar de ponencias, showoackings
y debates. Gastronomic Forem Barcelona ha invitado a alrededar de 130 ponemtes a reflexdonar sobre [a

restauracidn del futura. La cita ha can ado a mids de 350 empresas que han mastrado las Gtimas solcicnes
ar=a Freasd HR recupera con PEG

las presentaciones

presenciales & sas7o

para =l secior

Exsta adicidn da Gastronomic Farum Barcelona ba acogida un certenar de actividades, en las que han participads
mds de 130 chefs y profesionales del sector, como Joan Roca, Orial Castro y Eduard Xatruch, Adejoke Bakaré y E LQuieres que Tres

renueve toda la griferia
Andoni L Aduriz, emtne gtms. En las ponencias, showrcookings y debates e han abordado temes de actualidad en detu mUmmg,

|2 hosteleria como la conciliacitn [2baral, la 2puesta por un models de restauracién sostenible v la aplicacidn de A SE1ED
|as nuevas tecnclogias. El discurso més compromestido con esta apeesta de futwo ha sido =l abanderado par |2

Wequassett Resort and
Golf Club confia de
nuevo en los textiles de
Resuinsa A L0580

“Generacitn 907, chefs menores de 35 afios que han expuesio sus ideas culinarias y futuros planes de negocio en

ol saldn

La asist=ncia ha sido de 18.000 profesionales, guis=nes han buscado soluciones y productas para sus negocios
hasteleros emtre las mds 350 empresas expasitoras. quienss han presentado productas innovadares o ASEGD celebra su
sorprendentes coma lechugas oultivadas con acusponia (criadas en agua fertilizada por peces), caviar de tradicional cena de

caracoles, salchichién de higa o café enriquecido con setas. Mavidad # 3

Josep &lcaraz, director de Gastranomic Fonsm Barcelons, destaca que =l salén_ “ha demostrado ser una vez més
un eventc comencial de referencia donde las smpresaz més activas del mercada realizan negocios con las

.
principales fimas de hasteleria y foodservice del pais” Rewvista HER
Junta a ka expasicitn comerrial ha tenide lugar 1n gran programa paralela de svemos en los gue destacan

diversas concursos ¥ galardones. En este sentida, =l salén ha desvelado =sta tarde el ganador d=| Premia Cuiner

Gastronomic Forum Barcelona 2024, awe ha reconocido =l tdndem formado oor Beatrice Casella & hdn Garcia del [ ]

https://revistahr.es/gastronomic-forum-barcelona-pone-el-foco-en-los-jovenes-talentos/
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INICIO  ACTUALIDAD AGRICULTURA AYUDAS TECNOLOGIA TRACTORES

_..h."—h;: 2

=a IFJ"f ¥ ;:' .

'
[ (5=
B

e

K10 : Vg =
| _-Fv 5 . ‘| L .
) | W L e

Gastronomic Forum Barcelona atrae a
18.000 amantes de la gastronomiay la
innovacion en el sector

e oy Carlos Salcedo —  0F 2024 !:Z 145

El salén para la hosteleria, la gastronomia y distribucidn alimentaria, conocido como Gastronomic
Forum Barcelona, ha dejado una impresidn significativa en el sector tras la clausura de su ditima
edicidn. La feria se llevd a cabo en el recinto Montjuic de Fira de Barcelona y atrajo a unos 18,000
profesionales, quienes asistieron motivados por la bisqueda de soluciones y productos innovadores

para sus negocios en el Ambito gastronomico.

Participacion y productos innovadores

Entre las mas de 350 empresas expositoras, los visitantes tuvieron la oportunidad de descubrir una
variedad de nevedades en alimentos. Se presentaron innovaciones sorprendentes, como lechugas
cultivadas mediante acuaponia (un sistema que utiliza el agua fertilizada por peces), caviar de
caracoles, salchichdn de higo y un innovador café enriquecido con setas. Estas ofertas reflejan un
creciente interés por la sostenibilidad y la creatividad en la cocina.

https://www.agriculteca.com/articulos/gastronomic-forum-barcelona-atrae-a-18-
000-amantes-de-la-gastronomia-y-la-innovacion-en-el-sector
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Georgina Reinares, de
Elciego, se hace con el e s s e
premio The Baker ILARIOJATS

La propietaria de la Panaderia Barrihuelo se convierte en La primera
mujer en ganar este galardon a la excelencia panadera

Publicidad

B[X]

#productori®jano
Vo s o gty er

https://www.larioja.com/degusta/georgina-reinares-elciego-premio-the-baker-
20241107132852-nt.htmI?
ref=https%3A%2F%2Fwww.larioja.com%2Fdegusta%2Fgeorgina-reinares-elciego-premio-
the-baker-20241107132852-nt.html
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Inscripcions obertes per 1a segona edicié del The Baker

W a2, 00

El concurs se oclebra per segon any consecuriu amib s volunesr de recondizer § prestigiar lofici de forner.
Els candidars poden enviar la seva inscripeidi de 'l de matg al 22 de juliol.

COPPA DEI
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PANETTONI

Tonasiuh Coriés, Millor Paneiinee del Mo 2004

The

BAKER

Il edicion

4 al 6 de noviembre
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El eertasmicn, neganitzat per la Baking Sehoal Baseclana Sabadell i el Grer arreh
eatacat daming de diverses ticniques de form § beioigera, ard com per |2 seva capa ic i
nutricional.
la compersced es durd a tenme en dues (ses, La promsee (ase clasificarina requenel inscnpad a través del loe web ohicial www.thehakerpee. La

| beres des id !

https://newspa.cat/inscripcions-obertes-per-la-segona-edicio-del-the-baker/
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Gastronomic Forum Barcelona

rinde tributo a la generacion de
los '90

»  La feria contard con grandes chefs reconocidos como Oriol Castro y Eduard ¥atruch, Luc Crusellas, José Polo o Tofo Pérez
»  El saldn estrenard & Aula Forum y la celebracion del «Campeonato espanol Pizza por Pasidon™ y pondra el foco en la cocina catalana

Las nuevas generaciones que se estan hadiendo un nombre en el mundo de |a alta cocina serdan protagonistas de la préxima edicion de
Gastronomic Forum Barcelona [GFB), que s celebrara del & al & de noviernbre &n &l recinto Montjuic de Fira de Barcelona. Asi, bajo &l lerma
'Frepensemos la restauracion” e salén reunird talento emergente y prestigiosos chefs de todo el mundo que acercardn sus propuestas a los
profesionales y debatirdn sobre [as tendencias del sector.

Musvas formas din pansar 'y O hacer, nombes. Que mierdan a despunlar y gue, e algunns c2sos, va han ecbido una Esirella Michalin. Gastronormic Forurm Barcedon:s pondr o fooo
o las Ny Eneracinnes que Suban oon Laerza an la oocing v qul Benen manos da 35 afos. Con Lina ponancia magisinal iy showoooking, o sakdn penmibia connoer be prmanm mana chals
ooy Brale Phebml (Terma®, A Conufia), Caios Caclllss [Bame®, Axilz) I Jordan (Arsils, Huescs), Ris Lanec ¢ Menu Lsshios (Loartd | Sovila), Aancn Orbiz y Jalone Aloparus (Fabo®,
Pampional, Liue Crucsliss [Eukarya, i), y Ecther Mering; y Disgo Pando [Fangs, Al enfne oros nomines o o5k Jeramion 4 moinans.

#MoE PUTion MUTHO DTGP 8 chart fan fleeness, apuria Fan Palaw, codinecion de Gastonamic Forue Barosiona, oun remarna o hodhd 00 (Uue »SCias s yac aenamcionas pioan io
suficiardamants fhads fomo sam jananas & coants Sanen mochs gue dacine

Liz wishdn o erslos. nisvos chirks 5o suman ol @k eiperiancia da ks ya consagrados para Tnapen cr B rectauraclon® - lama de asla efcidn dol avenio- a Foes oo olases magishalkes,
SREionis lemaiicas y prasantaniones que, duranis ks dias del saidn v o vankos espacis o Falau B del recinin da Monfuic, arercardn las nuevas lendencizs v debalinin sobne os grandes neos
o Tufisro,

Aft de nooina oaisians

En exke sanlda, an o 2o en gue Galalufia ha sido nombrada Ragitn Mundial de 1a Gasronomia 2025, Lno oo s grandes ofis emafions el salon sersl La oncing catakana, ¥ conkani con
nomibngs fundamentalios on ol paromma gastrondmicn como son Oniol Caclroy Eduard Xatnueh do Disfutar (37 y Mejor Resboranio dal Murda en 1a s The Woid's 5 Best Restauranis),
i abrinkn el aviento pon la presentacidn da los nuesos plains di la rmpomda. Eduand Mairuch perboipan tambidn on un ddlogo con lara Nisolau, Canmes Ruccalieds, v Jord] Vil [Alidmiz”,
Earmakonal), dioncis hablardn sobne el presents y ol Tulun oe kL cocina cakalana

La-cocing ralalans comemponings serd tambien la emadlica del talker que prolagonizandn los chefs de ocho grandes res@wanies ool pais Artor Martinez (A", Barceions], Mandu Jubamy
[Can Juhary®, Caldeienes ), Adrid Juncd ¢ leabel Junod [Ca | Ewvic”, Vall e Blanya), Albert Reurioh, Taiachl 3omekava v &dr de Pablo (Dos Pebrots, Barcplona). Marn Saenont Sk
Tinars®, Liagosiena), Borja Blamm [Granja Blena, L Hospialiet do Lobregal], Josl Caemmd (L Boscana”, Bedvis], Violor Guiniil v Mar Gomes (Lsesma”, Sanla Cooma de Gramenaty. A
Tnalizar, los paricpanies poonin cegustar s plalns Cotinadns por asins Massinos de los fogones.

Cosina tramcformadon

Aderis, para aralzar "El poder tarsiorador di la cocing”, o sakin presentand propuasias oo carz disnuplivo. Es ol caso oo modakes. gestrondimicns quas s Basan an ke inclusiin social, coma
o QUi expondrdn Josd Pola y Todo Pédres { Furdacidn Afrio™, Cicenas]. Por su parie. Andndsc Tormee y Barn Pamz [Casa Mova®+, Sani Mari Sarmooa ), eeplicardn su aepeienda profesional
o divarsos oonfichos bedlions.

La gastronamia inlemacional serd oo de los plales feens gl GFE y conlard oon nepresentantes o la codna die Africa oocidental, de Turguia y 0 k gastronomia comana a base o
fermmintados.

En clawsa nacional, |a Dipokaoidn de A Conufla, 12 Munka da Galicia v of Consall Insular de Menorns Aaticioanin oon eoducinns y lmbisn offenerdn demosiracones gasimndmiczs.

La pizza, profagonicis

La pizza lencrd un papel deslacaco en esla cdicin del Gastronomic Forum Bameiona, con & celsbmcidn del "Campeonabn Espaficl Pizza por Fasitn™. E] prograra osl sakin contand lambasn
£on grancies nombnes dedicadns @ este cisioo o la cocna italiena, coma som Francesco Martucs || Masanieli, Caserta, lalia), Mejor Pizzen diel monda 2022, Riccando y Witlono Higuato
[Fratoli Figurato, Madrid). Mejor Pizmeda de Espafia 222.-23 Giod y Matlas Demaio [Defdoio, Bihan) denim Gl Top 20 de Ewopa; y Jorge Sasire [Sariia Fanalier, Barmsiona]), Major
Pazaria de Eurpa 2023,

Adermals, como shiempre, o Fonm Dulos ponlans con grandies nomibnes dedioados ol postng y b neposieni omo por apemplo Jordl Roca (Caler Can Rooa™, The Bast Chef Pasiny favand) o Radl
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Gastronomic Forum Barcelona reunira a mas
de 350 empresas de la gastronomia, la
hosteleria y el foodservice

Contara con un programa con un centenar de actividades y mas de 130 ponentes para repensar
hacia donde va la restauracion.

https://caternewsdigital.com/actualidad/gastronomic-forum-
barcelona-reunira-a-mas-de-350-empresas-de-la-gastronomia-la-
hosteleria-y-el-foodservice/
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20 Minutos 06 Noviembre 2024

20minutos BARCELONA

El Gastronomic Forum Barcelona 2024 cierra
con cerca de 18.000 asistentes

- T
AGENCIAS | NOTICIA | 06.11.2024 - 19:53H & L
2 5 I'\E«"I I'x.f.z'l |€EJ| Ik?:r',fl I\_E_,JI

» Ha habido un centenar de ponencias, showcookings y debates en torno a la restauracion del futuro.
» Barcelona y el Banco de Alimentos recogen en un dia ocho toneladas de comida para los afectados por la DANA en
Valencia

GASTRONOM® LA vIDA EN DOLG

Gastronomic Forum Barcelona. /

La edicidn 2024 de Gastronomic Forum Barcelona ha cerrado con cerca de

18.000 asistentes y mas de 350 expositores, segiin ha informado Fira de s

Barcelona en un comunicado este miéreoles. El encuentro se ha ' | |
celebrado en el recinto Montjuic de Fira de Barcelona desde el lunes hasta DE(JORJ.'_X
VM LEP = MUY Y [ROERODN

este miéreoles, v la organizacion ha explicado que "han brillado con luz

propia una nueva generacion de jovenes cocineros". VER MAS a::-

El 5aldn ha abordado temas de actualidad en la hosteleria como la
conciliacidén laboral, la apuesta por un modelo de restauracién

sostenible y la aplicacion de las nuevas tecnologias,

Aparte de las novedades e innovaciones que han presentado las
diferentes firmas presentes, también ha habido un centenar de

nomencias. showeonkines v dehates en torno a la restanracion del futoro.
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£ Mohaw @ los comunicados de prores: Compartir |a nota de prensa ==

Con mds de 350 expositores, = soltn confirma su importancio para ef sector

Gastronomic Forum Barcelona
cierra una exitosa edicion que
pone el foco en los jévenes
talentos

El zalén de referencia para la hesteleria, la gastronomia y el foodservice organizado por Fira de Barcelona clauswra hoy una edicién en la gue
han brillado con luz propia una nueva generacion de jovenes codineros. Con més de un centenar de ponencias, showoookings y debates,
Gaztronomic Forum Barcelona ha invitado a alrededor de 130 ponentes a reflexionar sobre la restauracion del futuro. La cita ha congregado
durante tres dias en e recinto Montjuic a mas de 350 empresas que han mostrado las altimas soluciones para el sector.

Exta edicion de Gastronomic Forum B iLabe & repensas b restauracian oon un centorar de scliviosdes, en le goe han particopadomeés de 130

chel y profesionaless del seclor, gu el

cxlres olres. Ei sucrsves ponceri
ha sido o sbanderado por B Ceneacion 207, chaefs menones de 25 afos quie ban eepruesio sus idess culiranias v utues planes de negoss en ol ssken

A poco s die ura hora para of dene del sakn, cecs de 8000 profesionales Fan scodido a Gastronomic Forurm Barcelona a buscar soludones y

cawsooles, wlchichdn de higo & i Lok oo Selas

Josep Alcaraz, dircolor de Casbionomic Foram Barcolors, destacs gue ol =k ho demostrodo ser una vez mds un eversio comerciol de referencia
donde los empresgs mads octivos def mercodo reolizan negocios con las principales firmas de hostelent y foodsendce def pais”

Reconocimientos al talento

Jurtes a s eposicion come dal ha tenido kogar un gean programs paalolo de evenlos en los que destacan diversos conousos y galardones. En este
L Lo ol genadon del Premio Cuiner Gastronomic Forum Barcelona 2024, o colabonacion con La Vanguasoa, gue
ferr forrmscs por Beatrice Casella © hvdn Garcia <o restaurante Glug | Bancolonas] cormo mejores cosinesoes orporgonles de cnlre

un grupode & finalisias

sentido, el sakie ha

hia reconocids o

Tarriicn dusanbe csla jornsda se ha olorgaco ol Premio The Baker sl mojon penadoro diel Estado, que ba recaido on iGeongina Renares die b paradena

Biarrihusde, 2n Eldego (Al

Por = parke, s pastehsos Tond Vera (Mordes Cana) v Fefipe dée Santa Oruz {kacolcine by Foricnes| ban sidolos gansdoes del oonowso Mejor
Panettone Artesano de Espafia 2024, organizado por of Groemd oo Pastiseesia de Baroolons con rmobive del salon

Donacian de alimentos.

En solidardad oon los aloctsdos por b Danas en valenca y olras monss del pas, s ernpeesess expositoras ban donado redes de 2000 kilos de credentes

alirme 2 Fundacic Banc dels Aliments, prosenio on ol slon como on anterones cd o=, clasilicard los alimestos y los haed Begarn 3 los
Banoos de Almenios de les sonas alectsdas en funcion die sus nooesidaces y de la evolucion de la ermegesncia

Castmonomic Forum Barcelors wobeerd a celebrase del 3 al 5 de noviernbee de 2025 enel palsco 8 ded recinto Montjuic de Firs de Barceksas
Barcelona, & de noviembre de 2024
Fotografias de GFB24, 50

Srssna Sanbamaria sentarariafelimentaiaeem

Puriz Sorel ribore ] i LS o T

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/nota-
prensa/gastronomic-forum-barcelona/gastronomic-forum-
barcelona-cierra-una-exitosa-edicion-gque-pone-el-foco-en-los-
jovenes-talentos/
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futur. Més de 130 xefs i professionals del sector hi han participat. Els impulsors del certamen
subratllen que, entre tots els cuiners, sumavem 42 estrelles Michelin, amb noms com el de Joan

Roca, Oriol Castro o Eduard Xatruch al capdavant.

El programa ha abordat temes d'actualitat a I'hostaleria com ara la conciliacio laboral, I'aposta per un
model de restauracio sostenible i I'aplicacio de les noves tecnologies. El discurs més compromes amb
aquesta aposta de futur ha estat I'abanderat per 'anomenada Generacio 90, xefs menors de 35 anys

_ L _ , Tria una tematica |
que han exposat les seves idees culinaries i futurs plans de negoci al salé. un format:

O

L'esdeveniment tambe ha revelat aquesta tarda el guanyador del Premi Cuiner Gastronomic Forum
Barcelona 2024, en col-laboracio amb ‘La Vanguardia’, que ha reconegut el tandem format per
Beatrice Casella i lvan Garcia del restaurant Glug (Barcelona) com a millors cuiners emergents

d'entre un grup de sis finalistes.

A mes, el Premi The Baker al millor forner de I'Estat ha recaigut sobre Georgina Reinares de la fleca

Barrihuelo, a Elciego (Alaba), i els pastissers Toni Vera (Mervier Canal) i Felip de Santa Creu

(Madeleine by Ferrieres) han estat els guanyadors del concurs Millor Panettone Artesa d’'Espanya

2024, organitzat pel Gremi de Pastisseria de Barcelona amb motiu del salo. PUBLICITAT
Finalment, en solidaritat amb els afectats per la dana a Valéncia i d'altres zones del pais, les

empreses expositores han donat mes de 2.000 quilos d'excedents alimentaris del salo. La Fundacio

Banc dels Aliments, present a la mostra com en edicions anteriors, classificara els aliments i els fara

arribar als Bancs d’Aliments de les zones afectades en funcid de les necessitats i de I'evolucié de RADIU FAR

, . i HENORCA
I'emergéncia.

https://www.foodiesonmenorca.com/ca/blog/el-gastronomic-forum-barcelona-tanca-edicio-
amb-la-visita-de-prop-de-18-000-professionals-2371/

St ¢y Sna.
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Home Moticias Gastronomia Suscar en el site_.
Gastronomic Forum Barcelona impulsa 2l futuro de la gastronomia y destaca a los jovenes talentos

Publl

Gastronomic Forum Barcelona Impulsa el futuro de la !

gastronomia y destaca a los Jovenes talentos

porinfoHoreca 7 oe noviemore. 2024 M Gastronomia O

La feria gastrondmica, organizada por Fira de Barcelona, cierra su edicion de 2024 tras tres dias de intensa actividad en

el recinto Montjuic. Gastronomic Forum Barcelona ha contado con mas de 350 expositores v alrededor de 130

ponentes que participaron en debates, showcookings y conferencias, donde jévenes cocineros y talentos

emergentes han compartido protagonismo con reconocidos chefs como Joan Roca, Oriol Castro y Andoni L. Aduriz. El

evento ha abordado temas cruciales para la hosteleria actual, tales como la conciliacion laboral, la sostenibilidad y la

incorporacion de nuevas tecnologias.
https.//www.infohoreca.com/noticias/20241107/gastronomic-forum-barcelona-
2024-talento-joven-innovacion-gastronomica

-4 S
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Estatuko okin onenaren saria jaso du Barrihueloko

Georgina Reinaresek
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Bartzelonako Baking School Sabadell Okinen Gremioko eskolak ematen

https://alea.eus/errioxa/1730991954753-barrihuelo-saria
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 ferta de Black Friday en Lyreco! Consigue Hasta (VRN

Gastronomic Forum Barcelona 2024 ahonda en la restauracion que viene

El salén de hosteleria y gastronomia Gastronomic Forum Barcelona ha congregado durante tres dias en el recinto

Montjuic a cerca de 18.000 profesionales y 350 empresas expositoras, ademas de a 130 ponentes que han
reflexionado sobre la restauracion del futuro.

https://www.profesionalhoreca.com/2024/11/10/gastronomic-
forum-barcelona-2024-ahonda-en-la-restauracion-que-viene/
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BA11,/2024 EM EL MARCO DEL GASTRONOMIC FORUM DE BARCELONA, ESTA PANADERA DE ELTZIEGO, HA
GEDRG I NA HECHO HISTORIA AL CONYERTIRSE EN LA PRIMERA MUJER EN GANAR EL PREMID THE BAKER,
REINARES, EL PRESTIGIOSO RECONOCIMIENTO OTORGADO POR LA BAKING SCHOOL BARCELONA
GANADORA DE SABADELL, ESCUELA DEL GREMIO DE PANADEROS DE LA PROVINCIA DE BARCELONA.
THE BAKER 2024, Georgina Reinares, propictaria de la Panaderia Barrihuelo cn Eltziego (Alava), sc ha
EL PREMIO A LA alzado con el premio a la exeelencia en panaderia, THE BAKER 2024, tras tres dias de
competicion en las instalaciones de la Baking School Barcelona Sabadell v on una final
EXCELENCIA EN muy refida en ¢l Gastronomic Forum de Bareelona donde sc presentaron los bufetes de
PANADER IA. Ios finalistas ¥ se hizo la entrega de reconocimientos, redeados de un pablico amante del
pan.

O COMEMTARIOS

Feinares destacd no solo por alzarse con el premio principal THE BAKER 2024, sino
tambicén por recibir menciones especiales en dos categorias: mejor bolleria hojaldrada y
mejor pan de masa madre. Su meticulosz atencion @ la calidad v su respeto por la
tradicion de la panaderia quedaron patentes en su bufé, que strajo la stencion de los
asistentes v elogios del jurado

Este afio, ¢l concurso arrancd ¢l 3 de Noviembre cn las instalaciones de la Baking School
Barcclona Sabadell ¥ se desarrollo a lo largo de tres intensas jornadas de pruchas tanto
tedricas como practicas. Los cuatro finalistas, Marti Alemany, Diego Marin, Georgina
Eeinares v Fran Zaragoza, demaostraron su maestria en disciplings como la elaborackon de
pancs nutricionales, bolleria hojaldrada, panes de masa madre, snacks salados v brioches.

Cada participante compitic bajo la atenta mirada del jurado, compuesto por destacados
expertos de la panaderia, entre cllos Xavier Barriga (Turris), Sylvain Herviaux (MOF 2011),
Enric Badia (Subcampedn del Mundo), Matt Valette (Mejor "Commis™), David Hernandez
{Mejor Bolleria del Mundo 2023} v cl ganador de la edicion anterior, Daniel Ramos, fuc
presidido por Yohan Ferrant v Mari Cruz Barém.

Ademas de Reinarcs, los finalistas tambicn fucron reconocidos on categorias especiales.
Marti Alemany, de Forn de La Rambla de Vilanova i la Geltri, obtuve cl premio al mejor
pan nutricional, mientras que Fran Zaragoza, valenciano v jefe de panaderia en Dubai, fue
galardonado por ol mejor conjunts de snacks salados, reafirmando asi el alto nivel de
competencia v diversidad de talentos enoel evento.

La presidenta del Gremi de Flequers de la Provincia de Bareclona, Ménica Gregori,
cxpresc su satisfaccin oon ol éxito del concurso, subrayvando la importancia de inkciativas
que promucvan la excelencia en ¢l sector panadero. “Estamos emocionados de haber
reunido a pandderos tan talentosos de toda Espana y comprometidos a sequir fomentando el
valor y reconocimiento de esta profesion el proximo aio”, declard micntras dedicaba unas
palzbras al presidente honorifico Andren Llargués, fallecido recientemente.

El evento contd con el apoyo de marcas reconocidas en el sector como Bongard, Barry
Callchaut, Dhspan, Farinera Coromina, Dir Informatica, Harinas Moretd, Harinas Ylla v Mas
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Georgina Reinares, guanyadora del premi
THE BAKER 2024
CASTRONOMIC
Benvolgutida agremiatida,
En el marc del Gastronomic Forum de Barcelona, la Georgina Reinares, formera d'Eliziege (Alaba),
ha fet historia en converfint-se en la primera dona a guanyar el premi The Baker, el prestigios
reconeizement atorgat per la Baking School Barcelona Sabadell.
Georgina Reinares, propietaria de la Panaderia Barrihuelo a Eliziego (Pais Basc), s'ha alcat amb
el premi a l'excel-lencia en fleca, THE BAKER 2024, després de tres dies de competicio a les
instal-lacions de la Baking School Barcelona Sabadell | en una fimal molt renyida que va tenir lloc el
passat dimecres dins el recinte del Gastronomic Forum de Barcelona.
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revolucionario panadero .
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productos de Cadiz _ =1 H SR
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«Todo el mundo nos decia: 'jEste tio esta loco!™s,
recuerda el artesano
Dianiel Ramos, panadero Jf PEPE ORTEGA
https://www.lavozdigital.es/provincia/chiclana/daniel-ramos-
revolucionario-panadero-fusiona-pan-productos-20241110144937-
ntv.html
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NUEVA EDICION DEL CONCURSO THE BAKER

Denfro del marco del Gastronomic Forum 2024, se ha celebrado la segunda edicion del concurso The Baker. evento organizado por
la Baking School Barcelona Sabadell del Gremi de Flequers de la Provincia de Barcelona. The Baker es un reconocimiento al oficio
de panadero y premia al profesional que acredita un mayor dominio de las diferentes técnicas de panaderia v bolleria, aporta nuevas
ideas, contempla su valor nuiricional y confribuye a difundir la cultura y valores del pan.

Los cuatro aspirantes que han llegado a la final han tenido que demosirar su técnica en la elaboracion de panes, bolleria hojaldrada.
panes de masa madre, snacks salados y brioches. Georgina Reinares, propietaria de |a Panaderia Barrihuelo en Eltziego :ﬁ.lava]. 58
ha alzado con el premio a la excelencia. Su meticulosa atencion a la calidad y su respeto por la tradicion de la panaderia han
quedado patentes en su bufé, que ha captado |a atencion de los asistentes v elogios del jurado.
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Taules dels finalistes de The Baker 2023. Daniel Ramos, Diego Mar

va tenir lloc el liurament de premis,
que va atreure forners professionals 1
empres

clau del sector de tot Esy
ya. El guanyador de la primera edicié
de The B
que va impressior
seva habilitar téenica 1 el seu enfo
ment innovador. Va presentar un bu-

T Va ser [’.'l"ll'] E!. 05,
r el jurat amb la

treure 'atencit dels nom-

fer que v.
brasos assistents a lesdeveniment, que
van aplaudir el seu compromis amb la
qualitat i la tradicié, valors reflectits en
cadascuna de les creacions de la seva
taula. Ramos també va rebre I'esment
especial al millor snack salat i la millor
brioixeria fullada. El podi es va com-
pletar amb Diego Marin, premi espe-

cial en les categories de pa nutricional,
i el jovenissim Alex Arrieche, premi

['.'l}k“l\-l' l 'Il p mare.

“Em sento felig i orgullés d"haver po-
gut aconseguir aquest titol amb mole
desforg”, dec Ramos, flamant
guanyador. “Sén malts detalls els que
compten en aguest tipus de concursos,
perd penso que el que més ha valorat

el jurat en el meu cas ha estat la meva
manera de treballar i la meva téenica
Han
nament, calculant el temps i provant.
M'he r'siur{:lr i pr'
tan fina com ha

molts dies i hores d'entre-

ntar una t.'m|:l
at possible, perd
molt basada en la meva terra”,
yala Ramos, qui destaca la importincia
del seu equip, “La Cremita”, en aquest:
fita. Quant a The Baker, ho defineix
amb tres paraules: “disciplina, ordre i

ASSETI-
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respecte. Es un concurs on realment es
mesura el forn i es dona valor a la fei-
na. A més, es fa en un ambient
respecte, ambun ju abdque ens va valo-
rar amb serietat, perd al mateix temps,
passit”. Dies del sew punt de vista, “és
genial que es comenci a valorar el nos-
tre ofici, tan important i fonamental.

ce

Adquests esdeveniments mostren al
sector que tots podem arribar a acon-
ruir els nostres somnis, que no thas
de rendir mai, que el forn & més que
farina, aigua i sal”, conclou.

“Ha estat una gran
oportunitat per cond

s

experiéneia i una
r altres apas-

W

Alex Arrieche de dalt a ba

sionats de la professié, com els compe-
tidors i els membres del jurat”, assen-
ala I'Alex. “Des que vaig comenga
he buscar arribar a aquest nivell d'ex-
L]II{'SI!& I\T”[lll"[t‘.‘i
amb una molla perfecta, un gust ideal
i una presentacié espectacular. Aixi
que, en realitat, la meva preparacié
Per a aquest CoNCurs va comengar fa
anys”, reflexiona. “El que més destaco
del concurs és el grup de professionals
que hi ha al darrere”, ix. “Lequip
de la Baking esti format per persones
que he admirat durant anys, vertaders
arl -5:(‘& [l"\l‘ll'l'.\l;l I}T‘Jﬂ'?'\\i{i {.Illl‘ €ns

celléncia i obtenir

} Ill‘]ilt en ot l'] (Illl' h[‘”] necessitat
i que han preparat unes installacions
perfectes. T la missié i la visié de The
Baker, que és prestigiar I'ofici de fle-
quer, em sembla imprescindible: ¢
una feina que s'ha de valorar cada ve-
gada més, que ha estat estigmatitzada
pels horaris i la dedicacit que reque-
reix i que ¢s molt bo que la gent vegi
amb molta ciéneia i

que ¢s preciosa,

maolt d’art al darrere. Ac Jucsts -] s cle

Itir l'ofi-
ment ia

molt per en
Sel Creixe

CONMCLINSGS SUNe
ci i contribueixen

la motivacié de les noves generacions.
Com a pruﬁ-mi.un:u], ]‘J' r[1'ci|x|r-hi
m'ha fet descobrir nous limits
fiar-me i obligar-me a investigar pro-
ductes nous”, conclou.

“Ha estat una passada: l'organitza-
cidy, les installacions, els companys, el
jurat... Tot un 10", valora el Diego. “A
més a més, ens hem quedat woes al ma-
I('i:-: ]11::1-| i hi ha
germanor entre els finalistes, que
també hem fet pinya amb el jurat.
Prenent lesmorzar cada mari amb

clesa

na veritable

ells ens sentiem entre amics, 1 aixd fa
que et relaxis de cara a la compe
destaca. “The Baker és un concurs
molt elaborat, ben plantejat i com-
plet, amb una varietat interessant
de productes que hem hagur de fer,
com L'i ]?'dg'll.l"l (Il' ll'-'“l'i('i'-) (4] ]il |1Fi£li.‘€t"
ria laminada. La Baking School é&

K,

una escola de referéncia | mereixis
nir ¢l sen |)|‘u]"i concurs. Ha

esdeveniment I11;Ig[1ii“l{‘. Repetiré
que ve, sens dubre”, conclou.

Laposta del Gremi

El secretari general
Carles Cotonat, es v
cantat amb ['exit de I'e
“Estermn emocionats d’l

lel Gremi,

oSt
leveniment.

Ar en-

er nrg;mn-

En profundiiat - Gremi dé Flequers de b Poovineia de Barcelona

zat un concurs que ha reunit forners tan talentosos de
rota H‘i]].'ll'l'l\'jl '| l'.‘il]"r *m l'(lﬂ['i]l'l]'ll I'Ill]'l[l(l\"ll[ |‘l'!l'(‘illt“ll-

l'iil €n \‘l nostre sector (]Hll'l[“ \'il]i]r | rl"'(!"l'ix"”l" K a

professio any vinent”, va comentar durant la final.
“The Baker ha estat una oportunitat excepcional per

i Dofici de ['Ioc|u=-r Cnoun aps

dor

prest igi'lr i visi

de primer nivell com és el Gastonomic Forum. Ens ha
permeés situar 'ofici de flequer en el mateix estatus que
els cuiners i pastissers. La fleca no estava degudament re-
presentada en aquesta fira, i crec que amb la nostra partici-
I)i“\iﬁ-J ] -'K[]]IJ I.'l CONCUrs hﬂ ]H.'l]l B

'ul:l.'il'@_"ui[". reflexiona.

Perd el cami fin ribar a aquesta exitosa primera
edicid “no ha estat ficil, perqué hem fet una cosa nova
i diferent del que s’havia fet fins ara. The Baker no és
un campionat ni un tast de ])rUlllIl'[l'. és molt més. Per

primer cop, a més de les qualitats téeniques i els coneixe-
ments propis que ha de tenir un flequer dominant les
diferents técniques d'eclaboracié de pans, brioixeria i pro-
i6 d’haver d'elaborar-los
at i sota la revisié d'un

ductes de snacking, amb la press
en directe amb un temps determ

jurat expert, hi hem afegir la valoracié i la ponderacié
d'altres qualitats que creiem que ha de tenir avui en dia
un professional flequer d'éxit. Hem valorar la gesti
empresarial i la visié del negoci, quines farines i processos

sutilitzen a I'obeador, la utilitzacié de matéries i productes
te, la venda, el tracta-
ment a les xarxes i la contribucié de cada participant en
la difusié de la cultura del pa”, enumera. “Per aixd és un
reconeixement a lofici i al professional flequer”, sentencia.
El Gremi feia temps que tenia la idea de fer un reco-
neixement a lofici. Perd volia fer alguna cosa potent, dife-
rentiamb la mixima qualitat. Si es vol organitzar un premi
a l'excelléne 1 fleca arte 1, s'ha de fer amb rigor, pro-
onalitat i amb el mateix nivell d'excel léncia que després

de proximitat, I'exposici del prod

54 M}_:'l:r."i als part it‘li més de tenir els

ts. Es per aixd que, 4

del

millors profession tor al capdavant del projecte,

com Fi'rr;tnl | T;:‘T!IJ"‘ .\.} a |Il' |'r|11]|1l;ir Ih l']s rlii“t:r.\. [1"]'
fessionals. “Estem molt agraits a tots els membres del jurat
que han collaborat amb el concurs, a |

#ncia de comuni-

'||1lt|;1l A Orgs ar-ho i 10, pt‘r.‘;[m;t]ril(']l[,

i maolt agrat a tot ]‘\'quip del Gremi (Quie ho ha fer pos-
sible. T per descomptat a Forganitzac
Forum per apostar per la fleca”, destaca Cotonat.

Participant en el Gastronomic Forum i or

v del Gastronomic

aquest pr:-mi, el Gr ¢ dos ‘Jhil'( m
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“La celebracio de The Baker
al Gastronomic Forum ha
permes situar 1'ofici en el

mateix estatus que els cuiners
i pastissers”.

de flequer i donar-li visibilitat com un professional es-

sencial dins la produccié alimentaria i la gastronomia i

cionar ¢l pa com un aliment clau de Ialimentacié i
‘n definitiva, fer valdre les qua-

stronomia del '|‘.|'.II‘$.

la g
litats i les propietats del bon pa,i defensar-ne la cultura.

Les regles del joc

Es per aixd que el jurat va valorar el mérit dels finalistes i
va concedir, a més del premi The Baker, reconeixements es-
lor pa de massa mare, al millor pa nutr
ia la millor bricixeria. “Com a president del jurat va ser tot

ional

pecials al mi

un repte crear les regles del joc 1 gestionar-ho tot per tenir
unes bases adaptades al que voliem”, reconeix el Yohan, qui
dest fantistica organitzacié per part del Gremi i la
tasea feta pels patrocinadors. El concurs va tenir un re
mediatic que no esperivem i va generar una expectacio in-

S50

'{'.‘il)l.'l'.'ld]il” destaca,
Des del seu punt de vista, “The Baker ha vingut per que

dar=se i per convertir-se en el proper concurs d'excellénciz

i\-(i hl |I llr"‘t l'.lil‘ CORCUrs a lii sSCvVa .I.]Q_'iifl-'l Q]l“' rl'])l'("!i(‘l]l-l
agquest nivell d'excelléncia en fleca. Representa a la perfec-
iy la filosofia i ebs valors del Gremi i de la Baking School,
amb productes elegants, una recerca nutricional i un jura

lificadissim, incloent-hi un MOF. Es un concurs molt

visidh ere y
qu i creixent i haurem de doblar I'aposta per
The Baker”, valora,

“Deesprés de la gran repercussio que ha tingut aqu

mera ('(I i“i“h crec ‘.ll](' -rll" lgil I\‘.l'f €5 UnN CONCLrs ;
futur. El fet que es mesuri no només excelncia flequera,
nt professional 1 empresa
U un P{'lﬁl CI\' “lillil[ . II) l'] ‘IL];II

sind també el vess I, és un dels

seus punts forts, i at
molts prafe Is de la fleea es poden sentir identifieats”,
conclou [a Mari Cruz.
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