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En un context de canvi constant, especialment en els ha-
bits de consum, el pa cada cop pren més interes. Els nos-
tres clients—cada vegada més joves—busquen qualitat per
damunt de tot, i estan disposats a recorrer distancies per
a trobar-la. Aquesta nova realitat ens interpella a seguir
apostant decididament per l'excellencia i a oferir expe-
riencies que aportin valor afegit al nostre producte i fide-
litzar al consumidor.

Aquest esperit d'innovacio arrelat a la nostra historia i
tradicio és clau en la nova imatge corporativa del Gre-
mi. Aquesta imatge simbolitza una evolucio cap a una vi-
sid més moderna, pero fidel als nostres valors i la nostra
essencia: la proximitat, la qualitat i la tradicio.

Les 4 barres en forma de terra, son el simbol del territori
que ens acull i d'on prové el nostre producte essencial:
el blat, que en forma de pala d'enfornar, és el nostre cor.
Les linies corbes que evoquen el camp, és on comenca
tot i el forn que és on es produeix tot el canvi, on esta
el nostre valor afegit, on fem la transformacio des d'un
cereal primari a un aliment basic i essencial de la nostra
dieta. Tot aixd coronat per un color daurat que recorda a
l'aureola del Soli la forma del pa, son simbols d'una iden-
titat que mira al futur amb fermesa. Una fermesa que ens
ha acompanyat aquest any per a aconseguir els reptes que
ens haviem marcat.

Hem consolidat la Nit del Pa, una celebracio unica i exclu-
siva en honor al nostre ofici. Una cita imprescindible per al
sector, un espai de trobada, de reconeixement, d'intercan-
vi, on establim sinergies. També ens hem posicionat com
a liders del sector en les fires alimentaries més importants,
on la fleca artesana -per fi- ha agafat el protagonisme que
mereix, dignificant aixi el nostre ofici a nivell internacional.

Un cop més s’ha demostrat el nostre paper essencial en
la cohesio social i econdmica del territori, en definitiva en
l'estat del benestar. En cada situacid extrema que hem
viscut, la fleca sempre ha estat alla, i hem tornat a demos-
trar el nostre compromis com a collectiu donant suport
als companys i victimes afectades per la DANA a Valéncia,
ja sigui amb donacions econdmiques i de producte o amb
campanyes solidaries.

Lany 2024, pero, ha estat un any d'adeus. Dues figures
emblematiques del nostre gremi ens han deixat. Per una
banda U'Andreu Llargués, president d’honor del nostre
Gremi, un gran visionari i defensor del sector, gracies al
seu llegat estem aconseguint tecnificar el nostre ofici
amb la Baking School Barcelona Sabadell, escola que va
crear. Per una altra, 'Antoni Figuera, membre estimat i ac-
tiu de la Junta i president de l'IGP Pa de Pagés. Tots dos
han deixat una gran empremta en la fleca artesana i en
tots nosaltres. La seva contribucio i llegat continuen ins-
pirant-nos dia a dia per continuar garantint un millor futur
per a la fleca artesana.

Amb illusio i optimisme per tot el que ha de venir, us dono
les gracies per fer créixer, dia a dia, la forca del nostre gre-
mi. Ens hem de mantenir creatius i innovadors. Junts som
imparables!
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El gremi imparteix formacio professional destinada a empresaris i
treballadors del sector flequer i pastisser, amb una amplia oferta formativa
dirigida per professionals de primera linia nacional i internacional.

_[Bcursos:

135

&3 ALUMNES:

1.816

k HORES

5.688




Cursos realitzats

Tast d'oficis Cursos d'especialitzacio

Certificat de professionalitat de fleca i brioixeria Master Class

Certificat de professionalitat de pastisseria i confiteria Masters d'excellencia

Cursos diiniciacio: fleca, brioixeria, pastisseria Formacio a mida

Tecniques de base de la fleca i la pastisseria artesana Formacié on line a distancia en manipulacio d'aliments
100% practics

Monografics fleca i pastisseria; Punt de venda; Seguretat

alimentaria
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EINES PER A
LA DIGITALITZACIO

El Gremi ha continuat treballant per a oferir als agremiats un
programa de digitalitzacio i formacio practica per a assolir els
diferents objectius de la digitalitzacio segons les necessitats
especifiques de cada empresa.

El servei es compon de diferents accions: assessorament i
formacio per a implantar un conjunt d'eines digitals (web,
xarxes socials i imatge digital) per ajudar als agremiats a inte-
grar-se cap a la transformacio digital.

Q@QGREMI-CAMPUS

El projecte @Gremi-campus, és una eina digital de comu-
nicacio entre alumnes i formadors i en la qual els alumnes
poden accedir a videos, receptes, dossiers tecnics, materials
dels cursos i tota mena d'informacio relacionada amb l'ela-
boracio de diferents productes de fleca, brioixeria i pastis-
seria.

(GREM DE FLEOUSRS 0F LA
PROVINGIADE BARCELOWA




RECEPTES

Amb l'objectiu d'apropar la formacio d'excelléncia a tothom, continuem apos-
tant pel projecte “Receptes Premium” a través del Campus Virtual que consisteix
en 9 videos d’'una durada aproximada de 30 minuts cadascun, amb receptes
d'excelléncia de diverses especialitats de fleca i brioixeria artesana.

Aquests videos son protagonitzats pel prestigios flequer i director de 'Escola de
Flequers Andreu Llargués, Yohan Ferrant, "Ambassadeur du pain”, guanyador de
la seleccio francesa de fleca 2019 per al mundial du pain on va obtenir la me-
dalla de bronze i el premi al MILLOR PA BIOLOGIC DEL MON. Coach de l'equip
subcampi¢ al 8 Campionat Mundial du Pain 2021 i premi a la MILLOR PECA
ARTISTICA DEL MON.




BORSA

DE TREBALL

Durant el 2024, la borsa de treball del Gremi ha estat extremada-
ment activa i és una de les moltes eines valuoses que ens perme-
ten seguir ajudant als nostres membres en el seu dia a dia.

% DE PERFILS DEMANDATS:

Oficials 1a fleca Oficials 2a fleca

Auxiliars de fleca Oficials pastisseria Venedors/es

65,90% 4,65% 9,00%

Tant si busques feina com si necessites
i personal, el Gremi t'ho gestiona:

i BORSA DE TREBALL:
i formacio@gremipa.com
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BORSA

DE NEGOCIS

El Gremi disposa d'una Borsa de Negocis, que gestiona les ofer-
tes i sollicituds de compra i venda de negocis 0 maquinaria, que
precisen els seus agremiats.

Aqguesta eina també esta disponible a través del lloc web del
Gremi, www.gremipa.com, on es poden visualitzar i gestionar
les ofertes.

BORSA DE NEGOCIS
secretaria@gremipa.com
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Tots els agremiats gaudeixen de serveis en diferents
ambits professionals que els ajuden en el seu dia a dia

-/
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ALS AGREMIATS

LABORAL

Tenim un equip d'advocats, graduats socials i professio-
nals especialitzats que us guiaran en qualsevol aspecte
laboral que requereixi el vostre negoci.

FISCAL

Oferim assessorament en la gestidé comptable i fiscal per a
optimitzar la tributacio i reduir limpacte fiscal en el vostre
negoci.

JURIDIC

Al Gremi comptem amb un equip d'advocats que t'orien-
taran en tots els ambits legals que necessiti el teu negoci.

ASSEGURANCES
Mitjancant 'Agéncia d’Assegurances vinculada, KRIPTON,
........................................................................ SLU, collaborem amb les principals companyies d'asse-

gurances per oferir-vos les opcions més adequades per al
vostre negoci.

Ens encarrequem de gestionar la sollicitud de subven-
cions per a industries, comercos i autonoms davant la Ge-
neralitat de Catalunya i altres administracions.

SERVEIS GESTIO AMBIENTAL I SANITAT

Al Gremi disposem d'experts que us orientaran en tots els
........................................................................ aspectes relacionats amb l'entorn ambiental | sanitari que
afecten el vostre negoci.

ASSESSORAMENT ENERGETIC
........................... Assessorament per a la contractacio i gestio de subminis-
traments energetics i valoracio d'optimitzacio de costos.
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JORNADA INFORMATIVA RETOLACIONS OBLIGA-
TORIES A LES BOTIGUES:

El mes de juliol el Gremi va oferir una sessio informativa
per a tots els agremiats, sobre les diferents informacions
que cal donar als consumidors, sobre determinades ma-
teries, mitjancant la collocacio de cartells en els establi-
ments flequers. Aixi mateix, se’ls va facilitar un document
elaborat pel Gremi, amb la recopilacié de tota la cartelleria
obligatoria per tal de facilitar el compliment de les dife-
rents normatives.

PROGRAMA KIT DIGITAL FINANCAT PELS FONS
EUROPEUS NEXT GENERATION (Ministerio de Asun-
tos Econdmicos y Transformacion Digital)

Es tracta d'un programa de digitalitzaci® per a ajudar a
les petites i mitjanes empreses, aixi com als autbnoms, en
la seva transicio cap a la transformacié digital. D’aquesta
manera, a través d'eines de marqueting digital es facilita
'accés de petites empreses a nous mercats mitjancant so-
lucions innovadores a nivell digital.
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PROGRAMA DE SUPORT PER A LOBERTURA DE
COMERCOS I REFORMA I MILLORA D’'ESTABLI-
MENTS (Consorci de Comerg, Artesania i Moda)
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Cada any, el Gremi impulsa diferents cam- i "i

panyes periodiques dirigides a promocionar i 40 Dona i VIDA
fomentar el consum dels productes de quali- ... S
tat de les nostres fleques i pastisseries: tradi- o

cionals, artesans i saludables.

-Campanya anual “Dona-li vida al Pa"-

Aquest any 2024, hem incorporat la campanya, “Do-
na-livida al pa“, un receptari digital amb elaboracions
facils, saludables i sostenibles on el pa és l'ingredient
estrella. L'objectiu de la campanya ha estat que du-
rant les diferents estacions (primavera, estiu, tardor,
hivern i un especial de Nadal), el consumidor pogués

= DESCOBREIX DELICIOSES RECEPTES
preparar diferents plats amb el producte de fleca.

PER GAUDIR DEL PA CADA DIA DE LANY!

T

DESCARREGAT ]" Generalitat ﬁ
EL RECEPTARI AQUI de Catalunya

— ——
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Com a membre de la Federacio Catalana d’Associacions
de Gremis de Flequers, el Gremi ha participat en la cam-
panya de promocio de les coques de Sant Joan, amb
l'emissio de 54 falques radiofoniques.

‘c*?,-ﬂ GREMI DE FLEQUERS DE LA
#F" PROVINCIADE BARCELONA = 2
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GARANTIA DE SALUT 1 QUALITAT

W SREM) DE FLEQUERS DE LA
PROVINCIA DE BARCELONA iz=. @ &=

Campanya de promocié “Menja
pa de fleca. Garantia de salut i
qualitat”

La campanya va estar recolzada per
falques publicitaries emeses a RAC1
entre '1 i el 20 d'octubre i una cam-
panya publicitaria digital amb contin-
guts educatius sobre el pa.

16 DIA
OCT MUNDIAL
DEL PA

=

GREMI DE FLEQUERS DE LA -
B oo et im0 a@

Celebracidé "Dia Mundial del Pa”
amb distribucié de poster com-
memoratiu

La campanya va ser recolzada per
falques publicitaries als programes de
més audiencia de les emissores RAC1
i a CATALUNYA RADIO, durant tot el
dia 16 d'octubre, per donar a coneixer
aquesta diada entre els consumidors i
el public en general.



Lafestade

La Nit del Pa

La Nit del Pa

La Nit del Pa
Lafestade

8
i
E

GREMIPA

GREMI DE FLEQUERS DE LA
PROVINCIA DE BARCELONA

LA “NIT DEL PA",

celebrada al Mon Sant Benet de Sant Fruitds de Bages
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Celebrada al Méon Sant Benet de Sant Fruités de Bages el 19 d'octu-
bre. Va ser una trobada de germanor entre els flequers agremiats,
professionals del sector i autoritats que van assistir a la vetllada.

Frg

Una nit

memorable
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NOVA IMATGE

CORPORATIVA

El 2024 hem presentat una nova imatge corporativa, un
canvi que simbolitza la transicio del Gremi cap a una vi-
si6 més moderna i actual, perd sense perdre de vista els
valors que el defineixen des de fa més de cent anys: la
tradicio, la qualitat i la proximitat.

Aquesta imatge transmet el vincle amb la terra i la dedica-
cio de l'ofici, encerclat per un color daurat que evoca, per

una banda, el sol com a simbol de vida i, d'altra banda, el
pa com a aliment essencial en la nostra dieta.
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EVOLUCIO DEL NOSTRE LOGOTIP

GREMI DE FLEQUERS DE LA GREMI DE FLEQUERS DE LA
PROVINCIA DE BARCELONA PROVINCIA DE BARCELONA
| | Py
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CANALS

DE COMUNICACIO

NEWSPA

El 2024, Newspa continua sent
l'eix principal de comunicacio del
Gremi

ar 3 ReD és molt
i et passes el dia
" San José.

El nou format de la revista presentat
l'any 2023, de publicacio trimestral, més
modern amb continguts més elaborats i
amb caracter propi, dona un salt quali-
tatiu a la comunicacio del sector.

Les grans enpreses del
sector que invirteiven
&n recerca i necessiten
forners molt qualificats per
desenvolupar nous productes,
principalment farineres.

Aixi mateix, el portal digital newspa.cat,
ofereix al forner una informacié actua-
litzada de les noticies de més interés per
al sector.

Les xarxes ajuden molt 2 eebatre
les grans i alses tmodes dela
nuirico.

Tanmateix, hem continuat amb les ac-
cions previstes en el pla de comunica-
Cio per tal de millorar la nostra imatge,
principalment amb una presencia més
activa a les xarxes socials. Durant aquest
periode, i gracies a l'activitat executada,
els perfils del Gremi i de l'Escola han
guanyat protagonisme al sector forner
i ens ha permes mantenir un contacte
més directe amb els agremiats i amb el
public sectorial interessat en tot allo que
duem a terme.

Tenim un ofici
moltsisual i agradable de
mustrar, més encara que  sim valuosos, § hem d'evitar la
‘altres oficis dins del sector dc  demonitzacii de cap producte
Talimentacia. Tequer.™

el s de . s ctan b s,
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BAKING SCHOOL BARCELONA SABADELL GREMI DE FLEQUERS DE LA PROVINCIA
(xifres a tancament del 2024) DE BARCELONA (xifres a tancament del 2024)
) 16.380 seguidors o ) 4.750 subscriptors 4.620 seguidors 1.970 seguidors
(+12,87%) (+6,04%) (=%) (+45,80%)
@bakingschoolbarcelonasabadell 324 seguidors @gremiflequersprovinciabarcelona
(+50,70%)

NEWSPA DIGITAL

Més de 35.000 visites a la pagina web Més de 4.900 usuaris han passat per la web

L'espai per
ensenyar la

s | v | s | s | s | i | e | G

La revista de LA FLECA CATALANA

NOSTRA PASSIO

News Fleca -

Revista NEWSPA ’ - Circulars ON LINE
[ ———]
NEWSLETTER - WEB @

4 REVISTES trimestrals ﬁ 113 enviades

23 enviats | 31



Un any més, el Departament d'Accié Climatica, Alimentacié i Agenda

Rural de la Generalitat de Catalunya celebra l'acte de lliurament

dels Diplomes de Mestre Artesa Alimentari i Jove Artesa Alimentari
Innovador 2024 de mans del conseller Oscar Ordeig.

El Diploma de Mestre Artesa Alimentari significa el reconeixement, per part
de la Generalitat de Catalunya, del mestratge excepcional amb que l'artesa
exerceix el seu ofici, per la qual cosa només pot ser atorgat a persones a les
quals se’ls pugui acreditar una llarga trajectoria professional reconeguda, do-
mini técnic del seu ofici, experiéncia i mérits de caracter extraordinari en la
seva practica.




Vicenc¢ Mari Jordi Garriga Jordi Llargués
FORN MARI FORN VERDAGUER PA MOLLET
de Gelida de Molins de Rei de Mollet del Valles

MESTRES
ARTESANS

Sergi Cardona
FORN CARDONA
de Corbera de Llobregat | 33



RECONEIXEMENTS

ALS AGREMIATS

L'agremiat Marti Alemany, del

Lempresa del nostre agremiat Tonatiuh Cortes,
Forn de La Rambla de Vilanova i

premiada amb el millor panettone, al Concurs ] . |
“Millor Panettone del moén 2024", celebrat a la Geltrd, ha rebut el premi al mi- !
llor pa nutricional en el concurs

Mila. . The Baker 2024.
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PATROCINADORS
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Tres agremiats han estat els guanyadors del
Concurs Solidari al “Millor Llonguet de Cata-
lunya’, en les seves 3 categories:

Les empreses agremiades LEspurna de Ber-
ga, de Berga i Forn Sistaré, de Reus, finalistes
en el concurs “Millor Pa de Pages Catala

1. Longuet d'Or per a PANES CREATIVOS de 2024
Barcelona :

2. Llonguet de Plata per a FORN ELIAS de Bar-
celonaiex aequo per al FORN SISTARE de Reus

3. Llonguet de Bronze per a LOBRADOR DELS
15 de Barcelona



ACTES corroratius




Defensa de les fleques
amb degustacio

Representants del Gremi de Fle-
quers de la Provincia de Barcelona
i el Gremi de Flequers de Barcelo-
na, es reuneixen amb la regidora de
l'Ajuntament de Barcelona, Sra. Joa-
na Ortega, per tal de defensar 'acti-
vitat dels forns amb degustacio, en
resposta als reiterats atacs per part

del Gremi de Restauracio.

Monica Gregori, escollida Félix Mestre, elegit president de
presidenta de la Federacié Catalana CEOPPAN | 37



La flequera Georgina Reinares, d’Eltziego (Alaba), ha es-
devingut la primera dona a rebre el guardé de The Baker
2024, el prestigids concurs organitzat per la Baking
School Barcelona Sabadell i Gremi de Flequers de la Pro-
vincia de Barcelona.
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Propietaria de la Fleca Barrihuelo, Reinares ha estat distin-
gida no nomes per la seva habilitat i destresa, sind tambe
pel seu compromis amb la qualitat i el respecte per la tra-
dicio, factors que li han valgut la victoria en aquesta edicio.

A més del premi principal, Reinares va rebre mencions es-
pecials en les categories de millor brioixeria de full i millor
pa de massa mare, consolidant-se com una de les fleque-
res amb meés projeccio i talent del moment.

Georgina Reinares

 GUANYADORA

The BAKER 2024
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. El concurs ha reunit quatre finalistes de gran nivell:

Marti Alemany, Diego Marin, Fran Zaragoza i Geor-
gina Reinares, que han demostrat les seves habilitats
en disciplines com la fleca nutricional, la brioixeria fu-
llada, els pans de massa mare, els snacks salats i els
brioixos.

L'agremiat Marti Alemany, del Forn de La Rambla de

¢ Vilanova i la Geltru, ha rebut el premi al millor pa nu-
tricional, mentre que el valencia Fran Zaragoza, cap
i de fleca a Dubai, ha estat guardonat pel millor con-
i junt d’ snacks salats.

b

The

BAKER

Premio a la excelencia
en PANADERIA
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ESCOLA DE FLEQUERS
ANDREU LLARGUES

Acte de cloenda de la cinquena edicié del
Master en Fleca Artesana d'Excel-léncia

La Baking School Barcelona Sabadell clausura la cinquena
edicio del master en Fleca Artesana d'Excellencia. Durant
la cerimonia de lliurament de diplomes, es van atorgar di-
ferents distincions per a reconeixer el talent i l'esforg dels
alumnes. Eduard Girabent va destacar amb el premi al mi-
llor pa de massa mare i també a la millor evolucio, men-

tre que Isaac Galofré va rebre el guardo a la millor tecnica
“Respectus Pannis” i va ser seleccionat com a commis per
al proxim Mondial du Pain. Per la seva banda, Lluis Casas
va brillar en diverses categories i va obtenir les distincions
a la millor degustacio, millor pega artistica, millor br|0|xer|a
millor presentacio final i primer de la promocio.

El Director del Servei Public d'Ocupacio
(S.0.C.) visita la nostra escola

La Baking School Barcelona Sabadell va rebre la vi-
sita del director del Servei d'Ocupacio de Catalunya
(SOC), Juan José Torres, qui va acudir acompanyat
pel subdirector general de Serveis Ocupacionals, Je-

sus Quiroga.

Torres i Quiroga van poder coneixer de primera ma
les installacions de l'Escola, aixi comm comprovar l'ac-
tivitat formativa que desenvolupa, coincidint amb un
grup d'alumnes dels programes de Certificats de Pro-
fessionalitat de Fleca i Brioixeria.
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Colaborgn:
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El Gremi i UEscola han participat en diverses fires i programes d’'en-
senyament i ocupacié amb l'objectiu d'acostar l'ofici a les noves ge-
neracions, fer visible la gran necessitat de professionals que té el sec-
tor i posicionar la fleca com a una opcid laboral atractiva i de futur.

Aqguestes fires son un espai perfecte per a presentar l'oferta
de formacio professional integrada d' FP inicial, ocupacional
i continua que ofereix la Baking School Barcelona Sabadell.

La Baking School, representada
per l'equip que va participar al
Mondial du Pain 2023, va oferir una
demostracio i degustacio d'alguns
dels productes més emblematics
que van formar part de la taula
final que van presentar en aquest
prestigiés concurs flequer, dins
del marc de la fira INTERSICOP,
celebrada a Madrid.



ALIMENTARIA-HOSTELCO

Amb un stand dinamitzador i oferint demostracions
de reconeguts forners agremiats, la fleca va
guanyar protagonisme en aquesta edicio de la
Fira ALIMENTARIA-HOSTELCO, on la tasca del
Gremi de Flequers de la Provincia de Barcelona i
la seva cooperacié amb l'organitzacio de la fira va
ser essencial per promoure i enfortir el producte i
l'ofici en aquest important esdeveniment.
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Un any més, el Gremi ha estat present
en aquesta fira, amb un stand propi,
en el qual es va ubicar un petit obra-
dor on es van anar oferint diferents
show-cookings, degustacions de pro-
ductes, a carrec d'alguns dels nostres
agremiats i de professors de la nostra
escola.
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Com a patrocinadors de la fira, el Gremi i la Baking
School van programar xerrades i demostracions
técniques per al public. Entre els esdeveniments
programats, Mari Cruz Bardn, sotsdirectora de la
Baking School Barcelona Sabadell va oferir una
ponencia sobre els diferents tipus de pa.
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El mes de marg va tenir lloc la tercera edicio
d'aquest reconegut concurs que va comptar
amb un jurat format per grans professionals,
entre els quals es trobava la sotsdirectora de
la nostra escola, Mari Cruz Baron.

La Baking School Barcelona Sabadell aposta un
any més per estar presents a la fira de formacio i
ocupacio de Sabadell, la SBD Fira PRO: Formacio i
Treball, per presentar l'oferta de formacio profes-
sional integrada d'FP inicial, ocupacional i continua
que ofereix la nostra escola.

Enguany, per tal de captar l'atencio dels visitants,
'Escola va fer unes demostracions diaries condui-
des per la Mari Cruz Barodn, sotsdirectora del cen-

tre, sota el nom de ‘Fes pal'.



Monica Gregori, presidenta del Gremi va formar
part del jurat del concurs “Millor Pa de Pages Sense
Gluten”

Els agremiats Carles Rovira i Enric Bordas, guanya-
dors de l'edicio anterior, juntament amb els forma-
dors de 'Escola, M. Cruz Barodn i David Hernandez
van formar part del jurat professional en les dife-
rents categories que premia el concurs.



EL GREM],
INCLUSIU I AMB
RESPONSABILITAT
SOCIAL

El Gremi collabora amb associacions que aglutinen
entitats que treballen per a la insercid de collectius
amb discapacitats, per tal d'impartir una formacio de
base adequada a les seves capacitats.

A través de la collaboracio amb 'Ajuntament de Saba-
dell participem en dos programes adrecats al collec-
tiu de joves, CONEIXEMENT D'OFICIS i PFI auxiliar de
fleca i pastisseria. Aquests programes incideixen en el
coneixement de l'ofici de forner-pastisser per als jo-
ves que es troben amb dificultats a 'hora de definir
litinerari professional a seguir un cop finalitzada l'es-
colaritat, i en la formacio basica per a l'ocupacio de
forner-pastisser.




CONEIXEMENT D'OFICIS

Gracies a la iniciativa “"CONEIXEMENT D'OFICIS”, cada
any passen per la nostra escola uns 150 alumnes pro-
cedents de diferents centres d'ensenyament de la ciu-

tat de Sabadell, que coneixen de primera ma el nostre
ofici.

TALLERS “FEM PA’

Per a NENS | NENES d’escoles del territori per donar a
coneixer la cultura del pa. Petits tallers “Fem pa” que
es realitzen a l'escola a on prenen contacte amb el pa,
toquen masses, veuen el procés, degusten i s'enduen
allo que han fet a casa amb molta illusio.

A fires de formacio professional per captar linteres
dels joves i persones desocupades cap al nostre sector
aixi com prestigiar l'ofici de forner i pastisser.
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El

Roscon
de Reyes . DANA a Valéncia

C O o Amb motiu de la DANA que van patir diverses po-

i blacions de Valéncia el mes d'octubre, els Gremis in-
tegrants de la Federacio Catalana han participat en
diverses accions dajut als damnificats:

A iniciativa del Gremio de Panaderos y Pasteleros de Valéncia, es van
fer aportacions economiques per tal d'ajudar als flequers damnificats, a
reprendre novament els seus negocis i poder abastir a la poblacié d'un
aliment essencial com és el pa.

CEOPPAN va impulsar la campanya “El Tortell solidari” amb ['objectiu
de recaptar fons per ajudar a reobrir les fleques i pastisseries afectades
per les inundacions del passat mes d'octubre. A la campanya d'ambit
nacional, s'hi van adherir fleques i pastisseries de tot Espanya per des-
tinar 1 euro de cada tortell venut als damnificats.

La Campanya del “Llonguet Solidari” recapta
més de 10.000 euros contra el cancer infantil

Un any més, el Gremi participa en la recaptacio de
limport de les vendes de llonguets, per part de les
fleques agremiades, per a la investigacié contra el
cancer infantil. Una iniciativa de l'Associacio Polse-

i res Candela, juntament amb la Federacio Catalana
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Malauradament la noticia que més ens ha copsat
aquest any 2024, ha estat la mort del qui va ser pre-
sident del Gremi durant 30 anys, Sr. Andreu Llargués.
El Sr. Llargués deixa un llegat historic amb la seva
trajectdoria com a gran defensor de la fleca artesana
Fundador de l'Escola de Forners, impulsor del Dia
Mundial del Pa, membre de diverses entitats tant en
l'ambit de Catalunya, com nacionals i internacionals

També hem lamentat la perdua del Sr. Antoni Figue-
ra, president de U'l.G.P. Pa de Pages Catala i membre

de la Junta Directiva d'aquest Gremi.
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) ALTRES

Seriaoeceno ACTUACIONS

Es certifica que el sistema de gestio de

GREMI DE FLEQUERS DE LA PROVINCIA DE
BARCELONA

C./ Pau Claris, n° 134, 3er pis,08009, Barcelona, Barcelona, Spain

es conforme al Sistema de Gestio de la Qualitat

10 9001:2015 :

J—— e CONVENI COL-LECTIU DE FLECA
o do dofensa 1 ase {al gromi, gostio aboral  fiscal, gosté do la formaci :

o worsa do traball 260 e gromi, g

El Gremi participa activament en les
negociacions i elaboracio del Conveni
Collectiu de la Industria Flequera de
la Provincia de Barcelona. Una norma
que regula les relacions laborals del
nostre sector.

Certiﬁcacio’ ISO .............................................................................................. \N g
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PARTICIPACIO

EN ALTRES ENTITATS

EL GREMI ES MEMBRE I FORMA PART ACTIVA EN ELS ORGANS DE
GOVERN DE LES SEGUENTS ENTITATS:

% ¢ Federacio Catalana D'associacions
Federacio Catalana d'Associacions De GremIS De Flequers

de Gremis de Flequers

pimec Pimec \

CEOPPAN

EL GREMI DONA SUPORT A LA
IGP Pa de Pagés Catala
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PUBLICACIONS PREMSA

ESPECIALITZADA
PROGRAMES DE RADIO
PUBLICACIONS PREMSA PROGRAMES DE TV

THE BAKER

Escaneja els QR's per veure totes

les aparicions als mitjans: 5-!;:"
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